


APER|T|VOS Anchoas con aceitunas esféricas

Jamon ibérico con cortador

Mesa de quesos

Mollete de trufa con caviar

Dumpling de centolla con jugo de trufas
Cigala con ajoblanco, ajetes y ajada

Mini terrinas de foie y manzana
con tomillo-limoén y PX

Cucurucho de camarones fritos

Alcachofas con ldmina de vaca curada
y holandesa de trufa

Carabineros con su jugo y patata al azafran
Croquetas de cigala
Espuma de ostras

Estacion de cocteleria

PRINCIPALES Salpicén de bogavante

Rodaballo con beurre blanc y caviar

Solomillo con patatas al tomillo

POSTR ES Chocolate, miso, turrén y cereza

BODEGA Finca Valinas 2023, D.O Rias Baixas
Mirto 2018, D.O Rioja

Pommery Brut, D.O Champagne

FIN
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MENU
INFANTIL

APERITIVOS Croquetas de jamon

Gambas orly

Caneldén de pollo con bechamel
de parmesano

P R|NC| PAL solomilo de vaca gallega con patatas fritas

POSTR ES Volcdn de chocolate con helado de vainilla

Chuches

FIN
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QU E |NCLUYE MUsica en directo durante el coctel

RESERVAS

HORARK) Coctel de bienvenida a las 20:30 horas

FIN br

ANO
2025

Uvas de la suerte

Cotillon

DJ vy barra libre hasta las 05:00 horas
Tentempié de madrugada
Animacion infantil

Servicio de transfer
hasta la Plaza de Ponftevedra
de 01:00 a 5:00

Para realizar las reservas se solicitard
el prepago del 100% por antficipado

mediante transferencia bancaria.

Reservas a fravés de email:
eventos@amareventos.com

o via teleféonica en el 981100823






